Talking Service — English for Hotel and Catering Staff — Wordlist

Unit1B

appointment

Anstellung; Terminvereinbarung

apprentice [a'prentis]

Lehrling

apprenticeship Lehre

ashtray Aschenbecher

chef (Chef-) Koch/Kdchin
continue fortsetzen, weitermachen
department Abteilung

entry date Eintrittsdatum

executive chef Chefkoch, -kéchin
napkin Serviette

peel schélen; Schale

polish polieren, putzen

position Posten, (Dienst-) Stelle
serve bedienen, leisten

slice Scheibe; in Scheiben schneiden
staff Personal, Belegschaft
training Ausbildung

waitress Kellnerin
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Talking Service — English for Hotel and Catering Staff — Wordlist

Unit 2 B

applicant

Bewerber/in

application [ apli'’kerfn]

Bewerbung

training programme

Ausbildungsprogramm

bakery Backerei

biscuits ['biskits] (BE) = (US: cookies) | Kekse

butcher ['butfo] Fleischer/in

butcher shop Fleischerei

cake Torte, Kuchen

carcass ['ka:koas] Karkasse, Rinderseite, Rumpf

confectioner Konditor/in, Zuckerbacker/in

customer Kunde, Kundin

cutlet Kotelett

decorate verzieren

development Entwicklung

dough [dou] Teig

doughnut ['dsunat] (US: donut) Krapfen

experience [1ks'prorions] Erfahrung

factory Fabrik

flour ['flave] Mehl; mit Mehl stauben
Zutaten

ingredients [in'gri:dionts]

job advertisement [d3pbad'vs:tismant]

Stellenanzeige

joint

Bratenstiick, Stiick Fleisch

load

etwas in den Backofen geben

loaf (loaves)

Brotlaib

meat processing plant

Fleischverarbeitungsbetrieb

mince Faschiertes; faschieren

mould formen

oven Backofen, Backrohr

pastry chef Mehlspeisenkoch, -kdchin (Patissier)
pie Kuchen, Pastete

preparation [prepa'reifon]

Vor-/Zubereitung

provide [pra'vaid]

bereitstellen, besorgen, erbringen, darstellen

sausage Waurst

tool Werkzeug

trim zurechtschneiden

uniform Arbeitskleidung

unload etwas aus dem Backofen herausnehmen
variety [vo'rarati] Auswahl, Art, Anzahl, Vielzahl

waiter Kellner

wholemeal Vollkorn
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Unit 3B

advertisement

(Zeitungs-) Anzeige

air conditioning

Klimaanlage

brew (beer)

(Bier) brauen; Gebrau

cater Speisen und Getrénke liefern

Danish pastry Plunder-, Blatterteiggeback

deliver liefern

delivery Lieferung

design entwerfen, zeichnen; Entwurf, Muster

diner ['dams]

Esslokal; Gast, Speisende/r

est. (abb.) established

gegrindet

fifties

die Funfziger (-jahre)

locate: to be located

finden: sich befinden

mall; shopping mall

FuRgangerzone; Einkaufszentrum

offer

anbieten; Angebot

opening Er6ffnung; offene Stelle
owner Besitzer/in

pedestrian FuRganger/in

pint = 0.57 litre englisches Hohlmaf (0.57 I)
report Bericht

rice Reis

sell (sold, sold) verkaufen

similar ahnlich

specialize ['spefolaiz]

sich spezialisieren

stick

Stock, Stange (Brot); kleben

sushi: fillets of raw fish, Japanese style

take away (GB) food etc. (US: take out)

(Essen etc.) aus einem Restaurant mithnehmen

vegetarian [ved3r'tearion]

vegetarisch

wedding

Hochzeit
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Talking Service — English for Hotel and Catering Staff — Wordlist

Unit4 B

appliance [s'plarons]

Gerét, Hilfsmittel

attention

Aufmerksamkeit

blunt stumpf

boning knife Beinlmesser

care Sorgfalt

carve tranchieren

casserole Schmortopf, Kasserolle
caterer Speisenzusteller/in
chef’s knife grof3es Fleischmesser

chopping board

Schneide-, Hackbrett

colour-coded

farbcodiert

dangerous gefahrlich
deep-fryer Fritteuse
dishwasher Spulmaschine
equipment Ausristung
essential [1'senfal] absolut notwendig
fish slice Fischheber

fry [fra1] (fried)

frittieren, braten

frying pan Bratpfanne

handle handhaben

knife (knives) Messer

ladle Schopfloffel

lid Deckel

microwave oven Mikrowellenherd
operate handhaben; betreiben

operating condition

Betriebszustand

oyster knife Austernmesser

pan Pfanne

paring knife Schélmesser

peeler Gemiuseschaler

pick up hoch heben; abholen

pot Kochtopf

proper sauber, richtig, angemessen
range Koch-, Kiichenherd
roasting pan Bratpfanne

rolling pin Nudelholz, Rollholz
salamander Grill mit Oberhitze
saucepan Stielpfanne

scales Waage; Schuppen (Fisch)

serrated (knife)

Wellschliff (Messer)

shelf (shelves) Regal, Bord
sink Spilbecken
solution Losung
spatula ['spztjolo] Spachtel
spoon Loffel; 16ffeln
steamer Dampfkochtopf
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steel Wetzstahl

stock pot Suppenkochtopf

store lagern; Geschaft, Lager
stove Herd

strainer ['stremo] Kuchensieb

utensil [ju:'tensal] Gerat

utmost bestmoglich
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Unit5B

arrangement [o'remdzmont]

Anordnung, Zusammenstellung

champagne flute

Champagnerfléte

china ['tfamno]

Porzellan, Speisegeschirr

cover plate Platzteller

cup Tasse

cutlery Besteck

dessert Dessert, Nachspeise
dinner fork Speisegabel

dinner knife Speisemesser

dinner plate Speiseteller

fork Gabel

item Gegenstand, Artikel, Bestandteil
linen Leinen, (Tisch-) Wasche
mug [mag] Becher, grof3e Tasse
plate Teller

salt and pepper shaker Salz- und Pfefferstreuer
saucer Untertasse

server’'s manual

Bedienungsanleitung

side knife Beilagenmesser
side plate Beilagenteller
silverware ['silvowea] Silbergeschirr
soup Suppe

stain Fleck

sugar bowl Zuckerschale
sugar sifter Zuckerstreuer
table spoon Essléffel
tablecloth Tischtuch
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Unit 6 B
ate [eit]: past tense of eat
barley Gerste
because well
blend mischen; Mischung
bread Brot
bun kleiner runder Kuchen, Brotchen
caraway Kimmel
cheap billig
country loaf Landbrot
croissant (Fr.) franzdsisches Blatterteiggeback
crusty knusprig
even sogar; gleichmaRig
French stick franz. WeiRbrotwecken, Baguette
grain Korn; Getreide
hard wheat Hartweizen
luxury ['1akfori] Luxus
nutritious [nju:'trifos] nahrhaft
Hafer

oats [auts]

plait: plaits [plat]

flechten: Zopf

poppy Mohn (auch die Blume)
prosperity [pros'perati] Wohlstand

pumpkin Kirbis

pure rein

purity Reinheit

quantity ['kwontati] (abb.) gty Menge, Anzahl

rather (than) eher (als)

reason Grund, Begriindung

roll einrollen; Semmel, Brotchen
rye [rai] Roggen

seed Samen, Kern

sesame Sesam

sign [sam] Zeichen, Schild; unterschreiben
spicy wurzig

still dennoch

sunflower Sonnenblume

walnut Walnuss

wheat Weizen
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Unit 7 B

available erhaltlich

bacon Speck

basket Korb

beverage ['bevrids], bev (abb.) Getrank

cereal ['siorial] Getreide, Cornflakes, Musli
choice Wabhl, Auswabhl

consist of bestehen aus

crispy knusprig

current laufend, aktuell

herbal tea Krautertee

honey Honig

indicate anzeigen

juice Saft, Energie

large grof3

lemon Zitrone

mushroom Pilz

order bestellen; Bestellung
preserve Marmelade

prior to vor (Zeit)

range Reihe, Auswahl; Vorkommen; reichen
refer to sich beziehen auf, sich halten an
require erfordern

seasonal der Jahreszeit gemaf
signature ['signats] Unterschrift

squeeze [skwi:z] auspressen
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Unit 8 B

bean Bohne

bunch Buschel, Bund

calm [ka:m] ruhig; beruhigen

carrot Karotte

cauliflower ['kpliflaus] Blumenkohl, Karfiol

cherry Kirsche
Schnittlauch

chives [tfarvz]

chop (chopped)

hacken, fein schneiden; Kotelett

conserve konservieren, haltbar machen
cough [kof] Husten
cucumber ['kju:kamba] Salatgurke
digestion [dr'dzestfon] Verdauung
dill Dille
dish Gericht, Speise
effect Wirkung
fennel Fenchel
fruit Frucht, Obst
garlic Knoblauch
grape (Wein-) Traube
greengrocer Obst- und Gemiisehandler
grid Raster
health [hel6] Gesundheit
healthy gesund
Krauter

herbs UK [h3:bz]; US [3:bz]

lamb [lem]

Lamm; Lammfleisch

lettuce ['letrs] Blattsalat

meat Fleisch

onion Zwiebel

parsley Petersilie

pepper Pfeffer; Paprika (Gemise)
potato Erdapfel, Kartoffel
radish Rettich

rosemary Rosmarin

sage [seids] Salbei

sauce Solde

Scarborough ['ska:bars] Stadt in Yorkshire, GB
spinach [spinitf; spmidz] Spinat

stomach ['stamok] Magen

thyme [taim] Thymian

vegetable Gemiuse
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Unit9 B

beef Rindfleisch

braise schmoren, braun diinsten
broil braten, grillen

calf (calves) Kalb

cattle Rinder

cooking method Kochmethode

lean [li:n] mager

moderate mafig, gemafigt
pan-fry (fried, fried) in der Pfanne braten
pork Schweinefleisch
recommend empfehlen

roast rosten, braten

shrink einlaufen, schrumpfen
shrinkage ['frimkids] Schrumpfung

steer Stier

stew dampfen, dinsten; Eintopfgericht
stir-fry (unter Rihren) kurz anbraten
tender zart; vorschreiben

tenderness Zartheit

turkey ['ts:ki] Truthahn, Truthahnfleisch

veal [vi:l] Kalbfleisch
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Unit 10 B

colourful farbenfroh

degree Grad

edge [ed3] Kante, Rand
equal-sized gleich grof3

fan: fan out Facher: auffachern
feature Merkmal

fold falten

insert einsetzen, hineinstecken
instruction [mn'strakfon] Anweisung, Anleitung
jug Becher, Krug

match anpassen an, passen zu
measure ['me3d] messen

neat schon, sauber, ordentlich
occasion Gelegenheit, Anlass
peak Spitze, Gipfel

petal Blutenblatt

pleat [pli:t] Falte

ribbon Band

rotate drehen

setting Gedeck

shape Form

spread (spread, spread)

ausbreiten, verstreichen; Aufstrich

stack

stapeln

triangle ['trarengl]

Dreieck
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Unit 11 B

apple pie Apfelkuchen

bowl [boul] Schussel

brush Bestreichen; Pinsel, Blirste
castor ['ka:sta] sugar Kristallzucker

chill kihlen

cling film Frischhaltefolie

diameter [dar'amoats] Durchmesser

firm fest

line auslegen, futtern; Zeile
pattern Muster

plain flour glattes Mehl
rim Rand

roll out ausrollen
shortcrust pastry Mirbteig

sift sieben

slit Schlitz

steam vents Dampfventile
surface Oberflache
wrap [rep] einpacken
yolk [jauk] Eigelb, Dotter
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Unit 12 B

ages

Zeitalter

appropriate [2'prouprist]

passend, geeignet, zutreffend, entsprechend

Bavaria; Bavarian

Bayern; bayrisch

Bohemia; Bohemian

Bohmen; bohmisch

bring (brought, brought) forward

hervor bringen

cabbage Kraut, Kohl
Carinthia Karnten

carp Karpfen

culinary kulinarisch
delicious [di'lifas] kostlich
description Beschreibung
dumpling Knddel

famous beriihmt

hearty herzhaft

history Geschichte
Hungarian Ungar; ungarisch
Lower Austria Niederosterreich
noodle Nockerl, Nudel
root Wurzel

Styria Steiermark

term Begriff, (Fach-) Ausdruck
Upper Austria Oberdsterreich
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Unit 13 B

almond ['a:mand] Mandel

apricot Marille

brandy Weinbrand

breaded paniert

cranberry Preiselbeere

crumbs [kramz] Krimel, Brosel

Dutch Hollander/in; hollandisch
fluffy flaumig, flauschig

fudge Fondant

glaze glasieren; Glasur

hint Tipp

horseradish Kren

ice: iced glasieren: mit Eis

icing Glasur

course Hauptspeise, Hauptgang
note notieren, aufschreiben; Notiz
pecan nut Hickorynuss

pound cake (US) reichhaltiger Friichtekuchen
raisin Rosine

repeat wiederholen

shell Schale

sound klingen, tdnen

sure; make sure sicher; sich versichern
thank sich bedanken

top: topped with cream

Uberziehen, draufgeben: mit Obers drauf

twist: lemon twist

Zitrone: Zitronenschale
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Unit 14 B

assist helfen

attend (school) (Schule) besuchen
close schlief3en

day off freier Tag

enough genug

glamorous ['gleemaras]: glamorous (job)

glanzvoll: Traum- (Beruf)

gourmet ['guomer] (Fr)

Feinschmecker/in

modest bescheiden
opening hours Offnungszeiten
pay Bezahlung
practice Ubung

sale Verkauf

save sparen

steamy dampfend

sweep (swept, swept) floors

FuRbodden kehren

taste

Geschmack; schmecken

turn out to be

sich entwickeln zu

upper class

Oberschicht

working hours

Arbeitszeit
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Unit 15 B

accounting Buchhaltung

add beifiigen, hinzufugen
administration [admini'strerfon] Verwaltung

assistant [o'sistont]

stellvertretend

assistant chef Kuchenhilfe
assistant waiter Hilfskellner/in
Prifer/in

auditor ['o:dito]

banquet manager

Veranstaltungsleiter/in

brass Messing
cabin Kabine
Kassier/in

cashier [kaf'10]

charge: in charge of

Verantwortung: verantwortlich fur

chief technician [tek'nifon]

Cheftechniker/in

commis-chef ['komis fef]

Jungkoch, -kdéchin

common gemeinsam
concessionaire [konsefo'nes] Subunternehmer
controller Chefbuchhalter/in
crew Mannschatft
dancer Tanzer/in

depend abhangen

dive master Tauchlehrer
diverse verschiedenartig
division Abteilung

dozen ['dazn] Dutzend

engine Maschine, Motor
entertain (sich und andere) unterhalten

entertainment

Unterhaltung

executive [1g'zekjotrv]

leitende/r Angestellte/r

F&B (abb.) food and beverage

Speisen und Getranke

F&B manager

Leiter/in des Restaurant- und Barbetriebs in
einem Hotel, manchmal auch der Kiichen

front office

Rezeption, Empfang

furniture ['f3:nitfs] Mébel

galley Kombiise, (Schiffs-) Kiiche
general allgemein

head Leiter/in; fuhren

head waiter, head waitress Oberkellner/in, Zahlkellner/in
housekeeper Leiter/in des Zimmerservice

housekeeping department

Wirtschaftsabteilung

issue ['1sju] US ['ifu:]: issue with

Ausgeben: ausristen mit

launder ['lo:nds]

waschen in Waschmaschinen

laundry Waésche
lease mieten
mail Post
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maintenance ['memtnans]

Wartung

maitre d’ (Fr)
dining room manager

Restaurantleiter

medical medizinisch

move up aufsteigen

musician [mju:'zifn] Musiker/in

newsletter Rundschreiben, Mitteilungsblatt
officer Offizier; Beamter/Beamtin
organization chart Organisationsdiagramm, Organigramm
passenger Passagier

payroll Loéhne und Gehalter

porter Portier, Hotelpage

principal leitend

print drucken

provision master, F&B manager on a ship | Wirtschaftsdirektor/in
provisions Vorrate

purser ['p3:sa]

Zahlmeister/in

responsible

verantwortlich

room attendant

Zimmerpersonal

sales manager

Verkaufsleiter/in

section Abteilung
security Sicherheit
space Platz
station waiter Stationskellner (Chef de Rang)
subcontractor Subunternehmer
tableware Geschirr
tour guide Fremdenfihrer/in
Handtuch

towel ['taval]

vacuum ['vekju:m]

Staub saugen

varied verschieden
waiting staff Restaurantpersonal
wine steward Weinkellner
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Unit 16 B
absorb absorbieren, aufnehmen
adorn schmiicken
apron Schirze
bow-tie Fliege, Mascherl
burn Verbrennung
chain mail Kettenhemd
kariert

checked [tfekt]

corporate identity

Firmenimage

cover bedecken; Uberzug
dinner jacket Smokingjacke
dirt Schmutz
discreet dezent, nicht auffallig
dress code Kleidungsvorschrift
ensure garantieren
footwear FulRbekleidung
handler handelnde Person
headpiece Kopfbedeckung
heat Hitze; heizen
jewellery Schmuck
look after pflegen
non-slip rutschfest
pant suit (US) Hosenanzug
perspiration [p3:spa'rerfon] Schweil3
press pressen, bugeln; Presse
protect schitzen
protective schutzend
reflect reflektieren, abweisen
regulation Regel, Vorschrift
safety Sicherheit
scald [sko:1d] Verbriihung

Halstuch

scarf [ska:f]

show up sichtbar machen
skirt Rock, Schof3
sleeve Armel

smart gepflegt

sole Sohle; Scholle
starch [sta:tf] starken
stockings Strimpfe

stripe Streifen

sturdy ['sts:di] fest

tights Strumpfhosen
top: at the top Oberleder; Spitze: ganz oben
trunk Rumpf

vest [vest] (US) Weste
waistcoat (UK) Weste
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well-cared for gut gepflegt

well-presented gut aussehend, vorzeigbar

Unit 17 B

balanced ausgewogen

concern: to be concerned Betreffen: besorgt sein

cream Schlagobers, Sahne; schmieren

curd [k3:d] Topfen

daily taglich

dairy foods Molkereinahrungsmittel, Milchprodukte
diet [daot] Ernéhrung, Diat

dry (dried) trocknen, dorren

fibre ['farbo] Ballaststoff

grow (grew, grown) wachsen, anbauen

kidney bean Gartenbohne, rote Bohne
lactate stillen

leek Lauch

lentils Linsen

matter: no matter what Material, Angelegenheit: gleichgultig was
offal ['nfal] Innereien

pea Erbse

plaice Scholle

poultry ['paultri] Geflugel

pregnant schwanger

pulse Hulsenfrucht
requirement Bedurfnis

skimmed milk Magermilch

sufficient [so'fifont]

genugend, ausreichend

survive

Uberleben
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Unit 18 B

appetizer Vorspeise
asparagus [os'parogos] Spargel
assorted gemischt
breast [brest] Brust

broth [bro6]

Briihe, Suppe

decide

entscheiden

entrée ['a:ntrer] (Fr.)

Hauptspeise

flavour

abschmecken; Geschmack

gravy Bratensaft, Sauce
hesitate zdgern

honeydew melon Honigmelone
pancake Pfannkuchen, Palatschinke
platter Platte

round Scheibe

salmon ['seemon] Lachs

scoop Kugel

semolina Griel3

set lunch Mittagsmenii

smoke rauchern

sour cream Sauerrahm
strawberry Erdbeere

string bean (US) grine Bohne, Fisolen
trout Forelle
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Unit 19 B

blueberry Heidelbeere
brownie Schokoladegebéck
celebrate feiern

cheesecake Topfenkuchen
contain enthalten, beinhalten
cookie Keks

crumb cake Streuselkuchen
dot (dotted) betupfen

éclair [er'kles] (Fr) Windbéackerei
frosting Glasur

invite einladen

muffin kleine Kuchen
pastry Mehlspeise

pat flach klopfen

plain ohne irgendetwas
puff pastry Blatterteig

scone [skon] Teegeback

several times

mehrere Male

sourdough ['savadou]

Sauerteig

spice wiurzen; Gewirz

sweeten siRen

tart Tortchen

turnover gefillte Blatterteigtaschen

yeast [ji:st]

Germ, Hefe
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Unit 20 B
baste Ubergiel3en
boil sieden; kochen
breed Zucht
brown braunen
chestnut Kastanie
consult zu Rate ziehen, besprechen
cornbread Maisbrot
crisp knusprig
crust Kruste
domesticate zlchten
drain abtropfen lassen
drumstick Keule
edible ['edibl] essbar
feather Feder
feed (fed, fed) futtern; sich ernahren von
foil Folie
game birds Wildgefligel
goose (geese) Gans
grate reiben

Perlhuhn

guinea-fowl [gmi'faul]

hang (hung, hung)

hangen, abhangen

harvest

ernten; Ernte

heart Herz

improve verbessern
inside innen; das Innere
liver Leber

lower absenken
mouth-watering lecker

partridge ['pa:trids] Rebhuhn

paté ['pater; pa:'ter] (Fr.) Pastete
pheasant ['feznt] Fasan

pluck rupfen

preheat vorheizen
prevent [prr'vent] verhindern, vermeiden
prune Backpflaume
raise halten

rear zuchten

recipe ['resipi] Rezept

rub (rubbed)

abreiben, einreiben

seasoning Gewirze
select auswahlen
sew [sou] up zunéhen
sieve Sieb
skillet Pfanne
smell riechen
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stone entkernen

stuff (aus-) stopfen, flllen

stuffing Falle

Thanksgiving (Day) Erntedank Feiertag in USA und Canada
watch-dog Wachhund

whole [haul]: as a whole voll; ganz: im Ganzen

wild: in the wild wild: in freier Wildbahn

wing Fligel, Schulterblatt
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Unit 21 B

according to entsprechend

age lagern, altern

ale englische Biersorte
anchor Anker

Brittany Bretagne

bubbly prickelnd

carbonation

Versetzung mit Kohlenstoff

cider: hard cider

Apfelsaft: Most

dilute [dar'lu:t] verdiinnen

domestic einheimisch
fermentation Fermentation, Garung
frequent regelmafig

fruit juice Obstsaft

hops Hopfen

keg Fass

malt Malz

ovation: standing ovation

Applaus: stirmischer Beifall

0z. (abb.) ounce [auns]

Unze (=28 Gramm)

popular ['popjals] beliebt

premium erstklassig

rank rangieren

reduce reduzieren
refrigeration [rifridzo'rerfon] Kdhlung

sediment Bodensatz

selection Auswahl

settler Siedler, Einwanderer
ship versenden, liefern
soft drink alkoholfreies Getrank

stout [staut]

englisches Starkbier

straight [strert] up

pur, unverdiinnt

tap: on tap Zapfhahn: vom Fass
varying ['veariig] unterschiedlich

vat Fass

while wahrend
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Unit 22 B
back hintere; Rucken
bone auslosen; Knochen
bullock ['bulok] Ochse

Holzkohle

charcoal ['tfa:koul]

entrecote ['a:ntrako:t] (Fr)

Zwischenrippenstiick, Beiried

expensive teuer

flecked gefleckt

flesh Fleisch

fore vordere

graze grasen

heifer ['hefs] Farse, Kuh, die noch nicht gekalbt hat
layer Schicht, Lage

length ['len] Lange

marbled marmoriert

moist feucht

porterhouse steak Porterhouse, groRes Entrecote
rib Rippe

rump Rumpf

rump steak Rumpsteak, Beiried

sauté ['souter]

schwenkend anrdsten, kurz anbraten

sirloin ['s3:1oin] steak

Sirloinsteak, vom Riicken, Beiried mit Filet

slaughter ['slo:to] schlachten
smooth glatt
suitable ['sju:tabl] passend
surround [so'raund] umgeben

tasty wohlschmeckend

T-bone steak T-férmiger Knochen mit Beiried und Filet
tough [taf] zah

undercut Unterseite
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Unit 23 B

baking pan Tortenform

baking powder Backpulver

balloon whisk Schneebesen

batter Teig

beat (beat, beaten) schlagen
Zimt

cinnamon ['smomon]

fluted: fluted cake tin

geschwungen: Guglhupfform

food processor

Kichenmaschine

grease fetten

lemon zest Zitronenschale
mitt Handschuh
mixture ['mikstfo] Mischung
nozzle ['nozl] Duse

palette knife Palettenmesser
pin Nadel

piping bag Spritzsack
pour [po:] gieBen

rubber Gummi

sifter Sieb

skewer ['skju:s] Spief3

weigh [wer] wiegen

whisk schlagen; Schneebesen
wire rack Drahtgestell
wood Holz
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Unit 24 B

actor Schauspieler
associate [o'soufiat] Partner/in
booth Nische
chess Schach

cloak [kloauk]: monk’s cloak

Robe: Monchskutte

counter

Bar, Verkaufstisch

cube [kju:b] Wirfel
day-dream Tagtraumen
decaf (abb.) decaffeinated koffeinfrei
display Vitrine

face a challenge

sich einer Herausforderung gegeniiber sehen

foam [foum]

Schaum

however jedoch
liqueur [Ir'kjus] Likor
litter Abfall
local Einheimische/r
lots (of) eine (jede) Menge
mint Pfefferminz
mocha Mokka
monk Monch

Politiker/in

politician [poli'tifan]

queue [kju:] up

sich anstellen

set alight anzinden
soak [souk] einweichen
sprinkle Prise
steam: steamed milk Dampf; dampfen; schdumen: geschaumte Milch
stem glass Glas mit Stiel
stir [sts:] rdhren
strain abgiel3en, seihen
supply [sa'plar] (supplied) versorgen
surroundings Umgebung
sweet suRd

wahr

veritable ['veritobl]

whip: whipped cream

schlagen: Schlagobers
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Unit 25 B

butterscotch Butterkaramellen
date Dattel

dip (dipped) tauchen
empress Kaiserin

ginger ['d3mdzo] Ingwer

jelly Gelee

pineapple ['pamzpl] Ananas

plain chocolate Milchschokolade
raspberry Himbeere

steep eintauchen, einweichen

violet ['varlat]

Veilchen

Unit 26 B
bit Stiick
bite-size mundgerechte Grol3e

chowder ['tfauda]: clam chowder

Muschelsuppe

clam

Venusmuschel

communal ['komjunl]

gemeinschaftlich

creamy kremig

diced wiurfelig geschnitten
explanation Erklarung

garnish garnieren, verzieren
invent erfinden
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Unit 27 B

aim Ziel

appearance [9'p13r3ns] AUBEI’GS, Erscheinung, Erscheinungsbild
at least mindestens

avoid vermeiden

baked (jacket) potato

Folienkartoffel, in der Schale gebacken

charity

karitative (Wohltatigkeits-)Organisation

cholesterol [ka'lestorpl]

Cholesterin

coleslaw ['kaulslo:]

Krautsalat

cottage cheese

Huttenkase, Topfen

crisps Chips

deep-fried in Ol gebacken, frittiert
disease [d1'zi:z] Krankheit

fattening dick machend
foundation Stiftung

increase erhéhen

jacket potato, baked potato Ofenkartoffel
passage Absatz
polyunsaturated mehrfach ungesittigt
research [rr's3:tf] Forschung

saturated ['saztforertid] gesattigt

sweets SuRigkeiten
tangerine [teendzor'in] Mandarine

teaspoon Teeltffel

tuna Thunfisch
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Unit 28 B

all-around view Rundumblick, -ansicht
bass Barsch

caller Anrufer/in

cancel ['kensal] annullieren, absagen
difficulty ['drfikalti] Schwierigkeit

extend erweitern

interior Inneneinrichtung

laid back entspannt

location Ort

must ein Muss

necessary notwendig

person: in person Person: personlich
screenshot Bild am Monitor

shopping cart

Einkaufswagen

socialise ['soufolaiz]

sich unterhalten

stylish

modisch, elegant

unfortunately [an'fo:t{natli]

ungltcklicherweise
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Unit 29 B

access ['zkses] betreten, zuganglich machen
benefit Vorteil, Vergiinstigung

board: full board Wandtafel; Verpflegung: Vollpension
boardroom Sitzordnung um einen grof3en Tisch

contact ['konteekt]

kontaktieren, sich wenden an

custom-made

nach Kundenwunsch hergestellt

darken verdunkeln
facilities [fa'stliti:s] Einrichtungen
folder Mappe

hire mieten
inquiry Anfrage
lectern ['lekton] Lehrertisch
notepad Notizblock

OHP (abb.) overhead projector

Tageslichtprojektor

participant [pa:'tisipant]

Teilnehmer/in

pin-board

Pinnwand

put someone through

jemand (am Telefon) verbinden

receive [rr'si:v]

erhalten

remark Anmerkung

sCissors ['sizoz] Schere

screen Bildschirm

speaker Lautsprecher

tag: name tag Schild: Namensschild
Folie

transparency [trans'peransi]

virtual ['vs:tfual]

virtuell, nicht wirklich

writing-pad

Schreibunterlage
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Unit 30 B

ceremonial [ser''mouniol] feierlich

char Saibling

clay Ton

cod Dorsch, Kabeljau
dusk Morgenddmmerung
float schweben

halibut Heilbutt

honour ['pna] Ehre

mackerel Makrele

mirror Spiegel

original urspringlich

perch Flussbarsch

pike Hecht

relative Verwandte/r

shed abgeben

simmer Uber kleiner Flamme kochen
slender schlank

unusual [an'ju:3al]

ungewohnlich
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Unit 31 B

acid Saure
characteristic Eigenschaft
derive sich ableiten
develop entwickeln
fruity fruchtig

hybrid Kreuzung
label Etikette

limits Grenzen
maturity [ma'tjuarati] Reife
outskirts Vororte

pile off herausquellen
reach erreichen
remarkable bemerkenswert
ruby Rubin

slight leicht

vineyard ['vinjod]

Weinberg, Weingarten

Unit 32 B

boast [baust] prahlen

bucket Kubel

cab (US) Taxi

can Dose

corkscrew Korkenzieher
corn Mais; Kornbrand
folks Leute

jigger ['dziga] Messbecher
opener Offner

pitcher Krug

rural landlich

Scotch schottisch
shaker Mix-, Schuttelbecher

squeezer ['skwi:za]

Presse

tongs

Zange
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Unit 33 B

career (Berufs-) Laufbahn
driving licence Fuhrerschein
elderly Senioren
employer Arbeitgeber
equivalent [r'’kwrvolont] gleichwertig
knowledge ['nolid3] Wissen
mother-tongue [;mada'tan] Muttersprache

nurse [n3:s]

Krankenpfleger/in

nutritional science [nju:trifonal'sarons]

Ernahrungslehre

objective [ob'dzektrv] Ziel

obtain bekommen
opportunity Gelegenheit
perhaps vielleicht
primary school Volksschule
rest home Seniorenheim
réesumé (Fr.) ['rezju:mer] Lebenslauf
retail Einzelhandel
salary Gehalt

secondary school

Sekundarschule (Hauptschule, Gymnasium)

vacancy ['veikonsi]

freie Stelle; Zimmer frei

wholesale

GroRRhandel
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Unit 34 B

consider in Betracht ziehen
correct korrigieren

exam (abb.) examination Prifung
guidelines ['gardlamz] Richtlinien
headquarters Hauptquartier

might be of use

kdnnte von Nutzen sein

NVQ (abb.) National Vocational
Qualifications

berufliches Bildungswesen in England

NVQ Level 2 Facharbeiterpriifung
NVQ Level 3 Berufsreifeprifung
antworten

reply [ri'plar] (replied)

Unit 35 B
agent Vertreter/in
bubble (Sprech-) Blase

case: in case

Fall: fur den Fall

delighted [di'lartid]

tbergliicklich

diary ['darori:]

Tagebuch, Terminkalender

pass on

weiterleiten

pleased

erfreut
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Unit 36 B

additional [2'dfonl] zusatzlich

agree zustimmen
business trip Dienstreise
certificate [so'tifikot] Zeugnis
contrary Gegentell
disability Invaliditat
emergency [1'ms:dzansi] Notfall
employment Anstellung

final exam Abschlussprifung
lounge [launds] Hotelhalle, Hotelbar
membership Mitgliedscharft
present ['preznt] gegenwartig
spare-time Freizeit

Unit 37 B

contract Vertrag

duty ['dju:ti] (duties): on duty Pflicht: im Dienst
earn verdienen
employee [1m'ploii:] Arbeitnehmer
flexi-time Gleitzeit
maintain erhalten

notice Kindigung

per annum (Lat.) per year

probably

wahrscheinlich

responsibility Verantwortung
sick leave Krankheitstage
time off Freizeit
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